/

[

LePetitBar

LePetitBeaumarchais

HHHHHHHHHH



Les Cocktails Signature

APPLE BLOSSOM - LEGER & SOYEUX - 15cl 14€
Double jus 30&40, Umeshu, Orange bitter, Hydromel Pétillant

CIDER MARTINI - SEC & ACIDULE - 9cl 14€
Eau de Vie Cidre, Triple Sec, Bitter Céleri

OLD’MAPPLE - ROND & GOURMAND - 8cl 14€
Whisky, Sirop d’Erable, Bitters Black Walnut & Turkish Tabacco

ROCKET PUNCH - EPICE & PUISSANT - 7cl 14€

Tequila infusée a la Roquette, Limoncello, Bitter Piment Habanero

GRAPPE’S SOUR - DOUX & SOYEUX - 9cl 14€

Pisco, Verjus, Sirop d’Agave, Bitter Péche, Blanc d'oeuf

Suggestion & Fit du moment
Renseignement disponible aupres de Notre Barman

Si vous souhaitez un cocktail sur-mesure, faites-le savoir a notre barman!
If you would like a bespoke cocktail, feel free to ask our bartender.
Prix : 15 euros.



Les Classiques Revisités

Xpresso Rumtini - 12cl
Rhum, Liqueur Café & Cacao, Expresso

Grappe’s Sour - 9cl

Pisco, Verjus, Sirop d’Agave, Bitter Péche, Blanc d'oeuf

Caipirinha Magnifica - 8cl
Cachaca Magnifica, Citron vert, Sucre muscovado

Venezuelian Old Fashioned - 6c¢l
Rhum, Bitter cacao, Cuillere chocolat noir 72%

Le Pti’ Spritz - 14cl

Pampelle ou Candide, Prosecco, Eau pétillante

Le Cocktail Classique
Sur demande

Les Mocktails Signatures

Ginger Power - FRUITE & PIMENTE

Nolow n°7, Ginger, Jus d’'orange & d’'abricot,
Sirop de sauge maison

Nolow Spritz - DOUX & FRUITE

Nolow N°8, Roots Divino Rosso, Soda Pamplemousse

Low Negroni - AMER & ROND

Nolow N°8, Nolow n°4, Roots Divino Rosso

Nolow Tini- ACIDULE & FRAIS

Nolow n°4, Jus de pomme, Sirop d’érable
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Les Petites Assiettes

Petit Saucisson espagnol « Fuet »
Small Dried Sausage « Saucisson »

Jambon San Daniele
Italian Ham, San Daniele

Gouda a la Truffe
Gouda with Truffle

Le Croque Monsieur
Pain de Campagne, poulet ou jambon,
Fromage & Creme fraiche

Tartine Chévre chaud, Miel & Pesto Rosso
Homemade Goat Cheese & Honey Toast

Camembert roti au Pastis
Roasted Camembert and grilled bread

Petites Sardines de Galice avec beurre salé
Littles Sardinas from Galice, salted butter

Tapenade maison Olive Verte*
Tapenade Green Olives

Tarama brut 40% oeufs cabillaud*
Raw Tarama, 40% Cod Roe

Houmous maison, Paprika & Huile d’Olive*
Homemade Hummus, Paprika, Olive Oil

* Les 3 pour 25€.
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